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LA SOCIETA

La socield TECNODOM S.p.A. & stata fondata con lattuale
denominazione nel 2000, rifacendosi a specifiche competenze
tecniche e imprenditoriali risalenti gia alla fine degli anni 80,
Presente nel seltore della ristorazione da pil di 25 anni & in grado
di vantare, a fronte di vigorose e continue crescite dimensionali
e qualitative, un'approfondita conoscenza delle  odieme
problematiche tecniche e commerciali della moderna ristorazione,
TECNGDOM §.p.A. opera incisivamenta su tutto il terrtorio nazionale
esportande con successo e crescents flama in tutlo il Monda.

LA PRODUZIONE

Con orgoglic possiamo affermare che TECNODOM S.p.A. @ in
grada di produrre e fornire prodofti d'altissima gualita studiati
e realizzali interamente nel suoi sette insediamenti produttivi in
provincia di Padova (ltalia).

Il PRODOTTO TECNODOM E 100% ITALIANO.

Tutte le attrezzature per la piccola & media distribuzione
prodofte da TECNODOM S.p.A., sonoc in grade di fornire
un'eccellente risposta a tulli i requisiti tecnici e commerciali
che un mercata in confinua evoluzione esige. | nostri prodott
rispondono alle pid stringenti normaltive igienico sanitarie in
materia di produzione, cottura, conservazione, refrigerazione ed
esposizions di prodotti alimentari (HACCP). Gli standard qualitativi
e tecnici con cui le nostre apparecchiature sono state progetiate e
realizzate, consantono l'installazione in ambienta anche a elevaia
umiditd & tempermlura, come normalmente si riscontra nelle cucine
per comunita e locali pubblici. |l nostro efficiente @ competents
ufficio tecnica & in grado di realizzare specifiche varianti alle nostre
apparecchiature standard, con allestimenti personalizzati che
pongono le esigenze della Clientela TECNODOM al centro dal nostro
sforzo produttivo.

LA GOVERNANCE

TECNODOM §.p.A. ha adottato un sistema di gestione per la qualita
in apphicazione della norma [SO 9001 ultima edizione come
decisione strategica per il miglioramento confinuative di futti
i processi di fabbricazione e per garantire la capacita di fornire
prodotti che soddisfing i requisiti del cliente @ guelli nchiesti dal
mercato. Tutti | prodotti fabbncati, prima di essere immessi nel
mercato, sono testati da laboratori accreditati & riconosciuti in
tutte il monde, || sistema di gestione per la qualité & integrato al
modello organizzativo in completa applicazione degli impegni e
responsabilita definite nel codice etico.

TECNODOM §.p.A. & sensibile verso I'ambiente ed i suoi prodot
non contengono gas CFC.

BLAST

CHILLER

THE COMPANY

TECNODOM S.p.A. was established in its actual name in 2000
but has specific technical and trade knowledge since tha
80's. Present in the nistoration business for more than 25 years,
TECNGDOM keeps on growing in size and guality, achieving deep
skills in actual technical and commercial issues.

TECNDDOM 8.p.A. exports its products in both ltalian and foreign
markeis all around the World.

THE PRODUCTS

We are proud fo say that TECNODOM is able to provide exclusively
ffalian quality products, complefaly designed and made in its
factories in Padua (lialy),

TECNODOM PRODUCTS ARE 100% ITALIAN,

Our products are specifically created for commercial and
professional refrigeration. TECNODOM S.p.A. gives an excellent
answer o all technical requirements and market demands. Our
use for food processing purposes makes us adeguate fo satisfy
the HACGP standards.

The whole production has been designed for very hot and humid
environments as kitchens and local communifies,

The cooling system has been studied to mantain lermperalure
even under highly stressful condifions.

Our efficient and expert technical deparfment is able fo offer
different customization on our standard production,

GOVERNANCE

TECNODOM 8.p.A. has applied a guality system according to the
last revision of (50 9007 terms. This strategic decision keeps on
improving the production processes and grants the satisfaction
of the customar's requiremants and relevant commifments.
Before the launch of the product in the market we test if in world-
wide accredited and laboratories. The guality systems follows
completely what is defined in the ethic'’s code.

TECNODOM S.p.A. really cares about the anvironment, for this
feason our products do not contain CFC gas.
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ABBATTITORE DI TEMPERATURA GOMPAITO

COMPACT BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT COMPACT
KOMPAKTER SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER
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DEMENSIING - DIMENSIONS - DIMENSIONS - MASSE WaleH mm 658x630x420
PESD NETTO - NET WEIGHT - POIDS NET - NETTOGEWICH] kg as
PESD LORDO - GAOSS WEGHT - POIDS NET - BRUTTOGEWICHT kg 56
DIMENSIONI CAMERA - CHAMBER DIMENSIONS - CHAMBRE DIMENSIONS - INNENMASSE WoDicH mm 340%363x270
CAPALITA - CAPACITY - CAPACITE - KAPAZITA] 6 3-GN2/3 (354x325 mm)

SFALI0 THA TEGLIE - SFACE BETWEEN TRAYS - ESPACE ENTRE PLATEAL - JWISCHEN DEN BLECHEN mm B0

RESA ABBATTIMENTD - BLAST CHILLING PERFORMANCE - PERFORMANCE DE REFROIDISE +3°C 9 kg
RESA SURGELAZIDNE - BLAST FREEZING PERFORMANCE - PERFORMANCE DE CONGELATION - SCHNELLFROSTLEISTUMG  -18°€ 7 kg
COLLAUDD - TEST DETAILS - DETAILS DESSAI - PRUFLINGSERGEBNISSE CAH +43 5%
ASSORBIMENTO - POWER INPLIT - PLISSANCE ABSORBEE - A SSWERT 520

MENTATION - NETZER

VSIS = DIMENS

. -A-Hzx 2_2@__24&1&0
MEALLAGE - VERPACKUNGEMASSE WixDieH mm T10x710x570

ALIMENTAZIONE - POWER SLPFALY - A

DIMENSION] IMBALLD - PACKAGING
PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS £ 2350,00
TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEAUX NON INCLL'S - ROSTE LIND BLECHE MICHT EINBEZOGEN
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ABBATTITORE DI TEMPERATURA
SUPER POTENTE E SUPER COMPATTO

alla necessita di avere
in cucina una macchina per abbattere temperature, potente
B Compatta.
La potenza & garantita da una unita in grado di portare nella
camera una temperatura di -40°C in pochi minuti,
Per le sue dimensioni ridotte (658 W x 630 D x 420 H mm),
pud essere posizionato anche sopra un banco da lavoro o
refrigerato.

Il pannello di controllo digitale permette di settare vari
parametri per rispondere a qualsiasi esigenza. E' dotato di
sonda al cuore, Puo' contenere 3 griglie o teglie standard GN
2/3 (35dw325mm).

SUPER COMPACT AND SUPER
POWERFUL BLAST CHILLER

answer for a powerful and compact
blast chiller machine in the kitchen.
its motor is very powerful and it is able to make the chamber
reach -40°C in few minutes.
Thanks to the small dimentions {658 W x 630 Dx 420 H mm)
it can be placed everywhere.

The digital control panel allows to sef several parameters in
arder to satisfy any request. The core probe is included.

Its capacity is 3 grids or trays with standard GN 2/3
measurements (354x325 mm).



ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1A

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER BUUX400

Exoplismos
= S— Cod. ATTO3 TH
Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con

controllo digitale con sensori Touch, per 3
teglie GN1/1 o 600x400 mm

Stainless Steel Blast Chiller with digital contro! panel with Touech
sensors, for 3 pans GNT/T or 800x400 mm pans - Celiufe de
Refroidissement en Acier Inox, avec Touch réguiation sur porte,
pour 3 niveawx GN1/T ou B00x400 mim - Schnelikihler aus Edelstahl
mit Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur filr 3 Blechen GNT/1 oder
GO0x400 mm

Cod. ATT03S6_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con
controllo digitale con sensori Touch, per 3
teglie GN1/1 o 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chiller with digital control pane! with Touch
sensors, for 3 pans GN 1/1 or 60Ox400 mm designed for remote
condensing unit - Cellule de Refroidissement en Acier Inox, avec
Touch régulation sur ports, pour 3 niveaux GN1/1 ou 600x400 mm
congue pour les unités de réfrigération a distance - Schnallkiihler aus
Edelstahl mit Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur fir 3 GN 1/1 oder
G00x400 mm Blechen vorberaital fir das Remote-Kihlaggregat

T50xTA0xTS0TEO T50xTA0xT50/780
1) 58
610x410x280 610x410x280

o 7o
T0 FiL)
15 kg 15 kg
9 kg 9 kg
+43 [ B5% +43 [ 65%
1150 440
Z20/240-1-50 2201'24;1-1-50

PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS € 3086,00 2371,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEAUX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN




ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1A

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHELLKGHLER / SCHOCKFROSTER 600x400

Exoplismos
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www.exoplismosonline.gr cuu' A 05_TH
Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con

conirollo digitale con sensori Touch, per 5
teglie GN1/1 o 600x400 mm

Stainless Steel Blast Chiller with digital control panel with Touch
sensors, for 5 pans GN1/T or 500x400 mm pans - Geliule de
Refroidissement en Acier Inox, avec Touch régulation sur porte,
pour & niveawx GNT/T ou B00x400 mm - Schrellkifler aus Edeistah
mit Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur fiir 5 Blechen GNT/1 oder
GE00x400 mm

Cod. ATT05S6_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con
controllo digitale con sensori Touch, per 3
teglie GN1/1 o 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chiller with digital control panal with Touch
sensors, for 5 pans GN 1/1 or 600x400 mm designed for remaofe
condensing unit - Celfule de Refroidissement en Acier inox, avec
Touch réguiation sur ports, pour 5 niveaux GN1/T ou 600x400 mm
congue pour les unités de réfrigération a distance - Schnelfkiihler aus
Edelstahl mit Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur fir 5 GN 1/1 oder
G00x400 mm Blechen vorberaitet fir das Remote-Kihlaggregat

ATTOSS6 TH
750X740x870/900
——

56

100 100

T T
23 Kg 23 Kg
12 Kg 12 Kg
+43 [ 65% +43 ] 65%

1424 50
WeAeHz 220/240-1-50 220/240-1-50

PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS £ 3528,00 2767,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEALX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN




ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1/1

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKURLER / SCHOCKFROSTER 300)(400

Exoplismos
SR e Cod. ATTO7_TH
Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con

controllo digitale con sensori Touch, per 7
teglie GN1/1 o 600x400 mm

Stainless Steel Biast Ghiller with digital control panel with Touch
sensors, for 7 pans GN1/1 or B00x400 mm pans - Cellufe de
Refroidissement en Acier Inox, avec Touch réguiation sur porte,
pour 7 niveaux GN1/7 ou B00x400 mm - Schnellkinfer aus Edelstah
mit Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur filr 7 Blechen GN1/1 oder
GO00x400 mim

Cod. ATT0786_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con
controllo digitale con sensori Touch, per 7
teglie GN1/1 o 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chiller with digital control panel with Touch
sensors, for 7 pans GN 1/1 or 600x400 mm designaed for remote
condensing unit - Cellule de Refroidissement en Acier Inox, avee

4|
i

Eadary Brane! v ervam
ATTO7 TH ATTO786 TH
THMENSION - DIVENSIONS - DIMENSIING - MATE WeDxH mm  7S0x740x1300/1320 750x740x%1300/1320
PESD NETTO - MET WENGHT NET - NETTOGEWIEHT ki 111 T8
PESD LORDO - GROSS WHGHT - £ - BR ‘;1-1{.‘5-'.-' Ky 119 84

DIMENSIONI CAMERA BRE DIMENSIONS - INNENMAGE WaDxHmm  610x410x760 610x410x760
CAPACITA - CAPACITY -”4.':.' ‘Ta  7-GN1/1/7-500x400 7-GN1/1 / 7-B00x400
VOLUME L 190 190

SPAZIO TRA TEGLIE - SPACE BETWEEN TRAYS - ESPAGE ENTRE PLATEALIX - ZWISCHEN DEN BLECHEN mm 105 105

E A AEBATTIMERTL - B AS CRENT - SCHMELLKUHLLESTING +3°C 25 Kg 25 Kg

SURGELAZICHE - B +_--.fr- CONGELATION - SCHNELLFROSTLEISTUNG  <18°C 15 Kg 15 Kg
COLLAUDL - TEST DETAILS - DETA C/AH +43  65% +13 | 65%
ASSORBIMENTO - POWER INPLT - PLISS W 1490 65
ALIMENTAZIONE - FOWER SLIPRLY - ALIMENT, VA-Hz 220/240-1-50 220/240-1-50

PREZZO0 - PRICE - PRIX - PREIS £ 5544,00 3640,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEALX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE MICHT EINBEZOGEN



ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1/1

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER Goﬂxq‘nu
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Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con controlio
digitale con sensori Touch, per 10 teglie GN1/1 0 600x400 mm

Staintess Steel Blast Chiller with digital control panel with Touch sensors, for
10 pans GN1/1 ar 600x400 mm pans - Cellule de Refroidissement en Aciar
Inox, avec Touch réguiation sur porte, pour 10 niveaux GNT/1 ou 600x400
mm - Schnallkiihler auvs Edelstahl mit Regler mif kapazitiver Touch-Tastatur
fiir 10 Blechen GN1/1 oder 600400 mm

Cod. ATTIOP_TH 7 [} msaw

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox
Potenziato, con conirollo digitale con sensori Touch,
per 10 teglie GN1/1 0 600x400 mm

Powerful Blast Chiller/Shoek Freezer with digital control panel with Touch
sensors, for 10 pans GN 141 or 600x400 mm - Cellwle de refrofdissemeant
Puissant en Acier [nox, avec Touch régulalion sur ports, pour 10 niveaux
GN1/T ou 800x400 mm - Edelstahi-SehnelkihlerSchockfraster mit Regler
mit kapazitiver Touch-Tastatur, fir 10 GN 1/1 oder 600x400 mm Blechen,
mit verstarkten Aggregat

Cod. ATT10S6_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con controllo
-.dinrlalu con msnrl TDIII:IL, pat 1ll toglia GN1/1 o

iccer Fars Gedalp
Fabary Brane! v ervam

ATTI0 TH  ATT10P TH ATT1036 TH

s
Ventilazione  Abbaflimeats  Swepelaione  Somdn al coore Temm
Pl [Bissf chiling Frowsing Farg proby

EIRCNREIRVAREAREINCIN &

Y m
27 m;
13"
X

DANENSIONI - DIENSIONS - DIMENSIONS - MARE WxDxeH mm T50x7400 130001320 T7E0xTE0x 130001320 T50xTH0x 13001320
PESD METTO - NET WEGHT - POIDS NET - NETTOGEWICHT kg 12 17 T
PESO LORDO - GROSS WEIGHT - AOIDS NET - BRUTTOGEWICHT kg 120 125 B5

'-'r-'l"irh [ 'l' "l".'\":"'-.'.‘: - CHAMERE DNMENSIONS - INNENAMARE WaDxHmm  610x410x760 610x410x 760 G10x410x 760

r ‘I' .I"h. C "I.H f-'.

KAPAZITAT TG 16%?511-:%0 léﬂéﬂiﬂn m%%f&o
L 190 190 190

o BETWEEN TRAYS - ESPACE ENTAE PLATEALY - JWISCHEN DEN BLECHEN — mm 70 70 70
!-';E:i-‘-.:;%'-:-'-"llHE'.Ti--F-!—.w.'l HILLING PERSORMANCE - PERFORIA ! T-SCHVELLAHLLESTING  +3°C 25 Kg 35 Kg 25 Kg
RESA SURGELADONE ERFORMANCE [F CONGELATION - SCHAELLFROSTLESTUNG  -18°C 15 Kg 20 Kg 15 Ka
COLLALIDO - TEST DETAILS - DETAILS D'ESSAI- PROFUNGSERGERNISSE “C/AH +43 1 65% +43 1 65% +43 / 65%
ASSORBIMENTO - POWER INPLT - PLISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUSWERT W 1490 1600 65
ALIMENTAZIONE SUPPLY - ALIMENTATION - NETZSPANMUNG VeA-Hz 220/240-1-50 220/240-1-50 220/240-1-50

PREZZO0 - PRICE - PRIX - PREIS 7354,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEAUX NOW INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN



ABBATTITORE DI TEMPERATURA

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT

SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER
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GN 1/1
600x400

Cod. ATT19_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con
controllo digitale con sensori Touch, per 15
teglie GN1/1 o 600x400 mm

Stainiess Steel Biast Ghiller with digital control panel with Touch
sensors, for 15 pans GN1/T or 600x400 mm pans - Celule de
Refroidissement en Acler Inox, avec Touch réguiation sur porte, pour
15 niveaux GNT/T ou 800x400 mm - Schnelkihler aus Edelstaft mit
Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur fiir 15 Blechen GN1/T oder
G00x400 mm

Cod. ATT158G_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con
controllo digitale con sensori Touch, per 15
teglie GN1/1 o 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chiller with digital control pans! with Touch
sensors, for 15 pans GN 1/1 or 600x400 mm designed for remote
condensing unit - Gellule de Refroidissement en Acier Inox, avec
Touch réguiation sur porte, pour 15 niveaux GN1/1 ou 600x400 mm
congue pour les unités de réfrigération 4 distance - Schnellkihler aus
Edelstahl mit Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur fir 15 GN 141
oder 600x400 mm Blechen vorbereitet fiir das Remote-Kihlaggregat

ATT15 TH ATT1586 TH
WxDxH mm  7S0X740x1860/1890  750x740x1860/1880
1686 104
177

DIMENGION CAMERA - CHAMBER DIMENSIONS - CHAMBAE CIMENSIONS - INVENMATE — wWxDsHmm  610xa10x1120  610xd10x1120

610x410x1120

15-GN1/1 / 15-500x400 15-GN1/1 / 15-600x400
L 280 280
! [; £ mim 7o 70

+3°C 45 Kg 45 Kg
-18°C 25 Kg 25 Kg
CIAH +13 [ 65% +43 | B5%

d i i 1820 70

PREZZ0 - PRICE - PRIX - PREIS

380-3P+N-50 380-3P+N-50

9730,00 7825,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS MOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEALUX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE MICHT EINBEZOGEN




ABBATTITORE DI TEMPERATURA

BLAST GHILLER / SHOCK FREEZER - GELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER

[al r'."'-F L} E- FLiy FAL

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUD

PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS 3 11760,00 9855,00

ED - GRILLES

GN 11
600x400

Cod. ATT20_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con
conirollo digitale con sensori Touch, per 20
teglie GN1/1 0 600x400 mm

Stainless Stesl Blast Chilfer with digital control panel with Toueh
sensors, for 20 pans GN1/1 or 600x400 mm pans - Cellule de
Aefroidissement en Acier Inox, avec Touch réguiation sur porte, pour
20 niveaux GNT/7 ou 600x400 mm - Schnelfkihfer aus Edelstahl mit
Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur fir 20 Blechen GNT/T oder
G00x400 mm

Cod. ATT208G_TH

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox con
controllo digitale con sensori Touch, per 20
teglie GN1/1 o 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chiller with digital control pans! with Touch
sensaors, for 20 pans GN 1/1 or 600x400 mm designed for remote
condensing umit - Celfule de Refroidissement en Acler Inox, avec
Touch régulation sur porte, pour 20 niveaux GNT/1 ou B00x400 mm
congue pour les unités de réfrigération a distance - Schnellkihler aus
Edelstahl mit Regler mit kapazitiver Touch-Tastatur fir 20 GN 1.1
oder 600x400 mm Blechen vorberaitaf fiir das Remaote-Kihiaggragat

ATT20 TH ATT2086 TH
WxDxH mm  750x740x2080/2120  750x740x2090/2120
—— e s
130
610x410x1360 E10x410%1360

TG

 20-GN1/1 - 20-500x300 20-GN1/1 - 20-600x400

340
70
&0 Kg
35 Kg
+43 f 65%
2040
380-3P+N-50

340
70
60 Kg
35 Kg
+43 /65%
BS
380-3P+N-50

C/HH
1Y)

Veb-Hz2

ET PLATEALIX NON INCLULS - ROSTE LUND BLECHE MICHT EINBEZ
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Per I'edizione 2017 di Masterchef Italia i nostri Abbattitori

sono stati messi a disposizione dei concorrenti per la
gara.

La consolidata collaborazione con i vari talent show
culinari dimostra 1a capacitd di Grivemmm= nel fornire
prodotti affidabili, di ottima qualita, ai professionisti del
settore tra cui i migliori Chef Italiani.

Presto e sicure altre apparizioni televisive!

During the ltalian edition of Masterchef 2017,

the competitors used our Blast Chillers for the
challenge.

The established partnership between v e and
the different culinary talent shows proves

ahility to offer reliable, high quality products, to the
consummate professionals like the best Italian Chefs.

Other television apperances coming soon!

Exoplismos
OMNiM & G




Exoplismaos
OMliME s

PANNELLO DI GONTROLLO TOUCH CAPACITIVO

CAPACITIVE TOUCH DIGITAL CONTROL PANEL

Caratteristiche: Fealures:

« Display digitale * Digital display

» 8 tasti realizzati con tecnologia Touch capacitiva » § keys created using capacitive Touch technology
« (ontrollo temperatura al cuore con sonda « (ore temperature control with probe
* Ergonomico * Ergonomic

= Shrinamento manuale * Manual defrosting

Possibilita di settare: prmnsfSetrmg

« Programmi di abbattimento positivo (+3°C) Positive blast chilling (+3°C)

= Programmi di abbattimento negativo (-18°C) » Negative shock fregzing (-18°C)

* Temperatura di abbattimento * Blast chilling temperature

* Temperatura al cuore » Core probe temperature

= Tempi di abbattimento » Blast chilfing time

* (Conservazione * (Conservation

13



GN 1/1
600x400

ABBATTITORE DI TEMPERATURA

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER

EXDpllstS
online s

WWW. exopllsmosonllne gr

Cod. ATTO3

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
3 teglie GN1/1 0 600x400 mm

Stainiess Steel Blast Chiller/Shock Freezer for 3 pans GNT/7 or
500x400 mm pans - Cellule de Refroigissement en Acier Inox pour 3
niveaux GN1/T ou 600400 mm - Schnellkihler aus Edefstall fir 3
Blechen GNT/1 ader 600400 mm

Cod. ATTO3SG

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
3 teglie GN1/1 o 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chiller/Shock Freszer for 3 pans GN 1/1 or
E00x400 mm designed for remote condensing unit - Cellile de
refroidissemeant en Acier nox pour 3 niveaux GNT/1 ou 600x400
MM congue pour les unités de réfrigération @ distance - Edelstahl-
Schneliiihler; Schockfroster fiir 3 GN 1/1 oder 800x400 mm Blachen
vorbereitet fiir das Remote-Kiihlaggregat

14

PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS
TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE -

GRIDS AND PANS NOT INCI

WxDxH mm  T50x740xT50/780
] B2

89

T50xT40xTSO/THO

51
58

610x410x280

‘3 Ghlll"1 FS-EUDJHIED 3- Gl-“l‘l.l"l .'“.EI G00x400

70
70
15 kg
S kg
+43 [ 659
1150
220/240-1-50

3 2755,00

V-A-Hz

UDED - GRILLES E

70
7o
15 kg
g h:g_

LLAl [ 5% +43/ 65%

40
220/240-1-50

2050,00

PLATEAUX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN




ABBATTITORE DI TEMPERATURA

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT

SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER

Exoplismos
online cremss

www.exoplismosonline.gr

GN 1/1
600x400

Cod. ATTO05

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
5 teglie GN1/1 0 600x400 mm

Stainless Steel Blast Chiller/Shock Freezer for 5 pans GNi/1 or
600x400 mm pans - Cellufe de Refroidissement en Acier Inox pour §
iveaux GNT/T ou 600400 mm - Schoelikiihler aus Edelstahl fiir 5§
Blechen GN1/T oder 600x400 mm

Cod. ATT05SG

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
5 teglie GN1/1 o 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Stegf Blast Chiller/Shock Freezer for 5 pans GN 171 or
600x400 mm designed for remote condensing unit - Gellule de
refroidissement en Acler Inox pour 5 niveaux GNTA ou G00x400
mm congue pour les unités de réfrigération d distance - Edelstahl-
SehnellkiiflersSchockfroster G 5 GN 1/ oder 600x400 mm Blechan
vorbersitat ftir das Remote-Kiihlaggregat

PREZZO0 - PRICE - PRIX - PREIS

ATT0586
WiDxH mm  750x740xB70/800  750x740xB70/900
92 60

a8 6B
61004 10x410 B10x410x410

G 5GN1/1/5600x400 5-GN1/1/5-600x400

3 100
70 70

23 Kg 23 Kg

12 Kg 12 Kg

+43 f 65% +43 / 65%
1424 =11]
220/240-1-50 220/240-1-50

3 3190,00 2440,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEAUX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN

15



ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1/1

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKURLER / SCHOCKFROSTER Goﬂxq'nn

Exoplismos

online cmrms [:ﬂ[l ATT07
www.exoplismosonline.gr L

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per 7
teglie GN1/1 o0 600x400 mm

Stainless Steel Blast ChillersShock Freezer for 7 pans GN1/T or
600x400 mm pans - Cellule de Refroidissement en Aciar Inox pour 7
miveaux-GN1/T ou-600x400 mm - Schnelikiffer aus Edelstahl fiir 7
Blechen-GN1/7 oder 600x400 mm

Cod. ATT07SG

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
7 teglie GN1/1 0 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chilier/Shock Freezer for 7 Trays GN1/1 or 7
pans 600x400 mm designed for remote condensing unit - Cellule
de refroidissement en Acier Ingx pour 7 niveaux GN1/1 ou 600x400
mm congue paur les unités de réfrigération é distance - Edelstali-

EIRCIREIRVARGARCINCIN S ol o fn d o)

Vedwis  Mdwimests  Swrgelwine  Smda oo Temp Strisames s Geslrasamia Pasca G Pastcoirn  Pam
loshow  Biwichhog  Feoeong Lare prabe fins Drkusing Gustronemy  Fish Meal  Bakary  Bvew
ATTO7 ATTO786
DIMENSIONI - DIVENSIONS - CUMENSIONS - MAGE WsDxH mm  750x740x1300/1320 750%740x1300/1320
ET kg 111 76
kg 118 84
{AMBRE D ’ft-‘ﬂ (NS - INNENMAGE WiDxHmm  610x410x760 610410760
TG T-GN1/1/7-600x400 7-GN1/1/7-600x400
VOLUME L 190 190
SPAZIO TRA TEGLIE - SPACE RETWEEN ) " mm 105 105
RESA ABRATTIMENTD - BLAS T +'C 25 Kg 25 Kg
RESA SURGELAZIONE - BLAST FREEZING PERFORMANCE - PE) A#C 15 Kg 15 Kg
COLLALD - TEST DETAILS - DETAILS [YESSAI - PROFLINGSE C/RH +43 [ 65% +43 | 65%
ASSORBIMENTO - POWER INPUT - PLISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBIWERT W 1490 65
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY - ALIMENTATION - NETZSPANNUNG V-A-Hz 220/240-1-50 220/240-1-50
PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS £ 9176,00 3300,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEAUX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE MICHT EINBEZOGEN



ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1/1

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - GELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER Goﬂxq‘nn

Exoplismos

online e l:nll A‘I’T'"]
www.exoplismosonline.gr ]

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
10 teglie GN1/1 0o 600x400 mm

Stainless Steel Blast Chiller/Shock Freezer for 10 pans GNT/1 or 600x400
mm pans - Cellule de Refroidissemant en Acier Inox pour 10 niveaux GN1/1
ou 600x400 mm - Schrellkifler aus Edelstahl fir 10 Blechen GN1/T oder
G00x400 mm

Cod. ATT10-P "7 [} tiam
Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox
Potenziato per 10 teglie GN1/1 0 600x400 mm
Powerful Stainfess Steel Blast Chiller/Shock Fregzer for 10 pans GN 1/7 ar
600x400 mm - Cellule de refroidissemeant Puissant en Acier Inox pour 10

niveaux GNT/T ou 600x400 mm - Edelstahl-Schnelikifler'Schockfroster fiir
10 GN 1/7 oder G00x400 mm Blechen, mit verstarkten Aggregat

Cod. ATT10S6

Ahl:athtnre di temperatura in Aumalu Innx per 10

k'

X & ) e e

=
8
Vantilariong Abbaltimante ferpeimtione  Bomda al cire Tempo Frmaminla [

.

(R
[‘ L

Gaglrinemsa Garne Prsticceria [t
Fntimtion izt chlling Corn prate Timer Pefrising Bvirmmomy Branf
ATT10 ATT10-P ATT1086
DINMENSIONI - DIENSIONS - DIMENSIONS - MARE WixDxH mm  7T50x 740130001320 750xT40x1300M320 T50xT40x1300/M1320
PESOMETTO - NET WEGHT - POIDS NET - NETTOSEWICHT kg 112 "7 7T
PES0O LORDO L';'"h"_?i-'f WEIGHT - POIOS NET - BRUTTOGEWICHT kg 120 125 Bs
[ 'fn'-.n'-ll-'-.'.*; - CHY AMBRE DIMENSIONS - INNENASARE WxDxH mm  &10x410x760 610x410x 760 610x410x760
TG 0-GH1A TO-GHiA 1-GNifA
10-600x400 10-600x400 10-500x400
L 190 190 190
SCHEN DEN BLECREN mm 70 70 70
| - x'n'-.'r'- LKL EISTING +3°C 25 Kg 35 Kg 25 Kg
RESA SURGELATONE CONGELATION - SCHAEL! FROSTLEISTUING -18°C 15 Kg 20 Kg 15 Kg
COLLALDD - AILE - DETAILS [VESSAT - PROFL : ‘-f: “CIAH +43 [ 65% +43 1 65% +43 1 65%
ASSORE '-1HJI {0 - POWER INPL W 1490 1E¢ID 65
Al f-ﬁm- 7 'l- | ez 220240-1-50 22&"240 ‘I 50 220/240-1-50

PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS ANDY PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEAUX NOW INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN
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ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1/1

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER Goﬂxq‘““
Exoplismos

online crmrmmeen cnd A‘I"I"I 5
www.exoplismosonline.gr ]

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
15 teglie GN1/1 0 600x400 mm

Stainiess Stegl Blast Chiller/Shock Freezer for 15 Trays GNT/T or
15 pans 600x400 mm - Cellule de refroidissement en Acier Inox
p.;.!.:r 15 niveaux GNT/T ou 600x400 mm - Edelstahl-Schnellkihler
Schockfroster fiir 15 GN 1/ oder 600x400 mm Blechen

Cod. ATT1586

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox per
15 teglie GN1/1 0 600x400 mm, predisposto per

unita frigorifera remota

Stainiess Steel Blast Chiller’Shock Fregzer for 15 pans GN 141
or 600x400 mm designed for remote condensing unit - Cellule de
refraidissement en Acier Inox pour 15 niveaux GN1/1 ou 600x400
mm congue pour les uniteés de réfrigération a distance - Edelstahl-
Schnellkuhler/Sehockfroster fiir 15 GN 1/1 oder 600x400 mm Blechen
vorbergitet fiir #asﬁm«uw

ATT15 ATT1586
DIMENSIINI - DIE fn.":lu'"n"n TUMENSIONS - MIARE WaDxH mm  750x740x 186001890 750x730x1860/1890
PESO NETTO - MET WENGHT S NET - NETTOGEWICHT kg 166 104
FESD LORDO - GROSS WHEART I’L'l..r' "'.'.'_.l BRUTTOGE r1-'l. HT ] 177 115
"HHJSwl[ H"H" WxDxH mm E1Dx41ﬂx112€1 EWHW#HED
CAPACITA TG 15-GN1/1/15-600x400 15-GN1/1 / 15-600x400
VOLUME L 280 280
SPAZIO TRA TEGLIE - SPACE BETWEEN THAYS - ESPACE ENTRE PLATEALIX - ZWISCHEN DEN 8L ECHEN mm 70 70
RESA SERATTIMENTD - BLAST CHYLLING PERFOAMANCE - PRBFORVANCE DF REFRISSEMENT - SCHNEL L KUHL L ESTING +3°C 45 Kg 45 Kg
RESA EURGELAZIONE - BEAST FREEANG F "HL FIANCE - PER VEE DF COMNGELATION - SCHNELLFROSTIEETUNGE <1470 25 Kg 25 Kg
OLLALIDD - TEST DETASLS [ CAH +43 f 65% +43/ EE-%
ORBIMENTO -F"ZJH"E-:.'.'-' BEE - ANSCHLUBWERT w 1820 70
ALIMENTAZIONE - POWER SUPRLY ',1 -m- W] 775, o VeA-Hz 380-3P+N-50 380-3P+N-50
PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS 3 9300,00 742400

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEAUX NON INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN



ABBATTITORE DI TEMPERATURA GN 1/1

BLAST CHILLER / SHOCK FREEZER - CELLULE DE REFROIDISSEMENT
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER 600x400

Cod. ATT20

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox, per
20 teglie GN1/1 o 600x400 mm

Stainless Steel Blast Chiller/Shock Freezer far 20 Travs GN1/T or
20 pans 600x400 mm - Cellule de refroidissement en Acigr |
pour 20 niveaux GNT/T ou 800x400 mm - Edelstanl-Schnellkifier!
Schockfroster fiir 20 GN 1/1 oder 600x400 mm Blechen

Cod. ATT20S6

Abbattitore di temperatura in Acciaio Inox, per
20 teglie GN1/1 0 600x400 mm predisposto per

unita frigorifera remota

Stainless Steel Blast Chiller'Shock Freezer for 20 pans GN 1/1 or
600x400 mm designed for remote condensing unit - Ceflule de
refroidissement en Acier Inox pour 20 miveaux GN1/1 ou 600x400
mm congue pour les unités de réfrigération a distance - Edelstahl-
Schnelikiihler/Schockfroster fiir 20 GN 1/1 oder 600x400 mm
Biechen vorbereitet fiir das mnmﬁ-mﬂaﬂmt

ATT20 ATT2086

DIREMNSIONI - IIWENSIONS - DINMENSIONS - MARE WaxDxH mm  TS50xXTA0x2090M2120 750x740x2090/2120
PESOMETTO - MET WERGHT - OIS NET - NETTOSEWICHT ki i84 118
PESOD _”r" 0 - GROSS WEIGHT L:'-."""‘- MNET - BRUTTOGEWNCHT kg 195 130
[ £ WENSIONS - CHAMERE IVMENSIONS - (NVERRSAGE WxDxH mm 610x4 IDN‘I 35‘3 610x410x 1360

CAPACITA - CAPAGITY - CAPAGITE - KAPAZITAT TG 20-GN1/1/20-600x400 20-GN1/1 / 20-600x400
VOLLME L 340 340
SPAZIO TRE TEGLAE - SPACE GETWEEN TRAYS - ESPALE ENTRE PLATEALY - ZWISCHEN DEN BLECHEN mim 70 T0
RESA SBRATTIMENTD - BLAST CHILLING FEAFORMANGE - PERFIAMANCE OF SFFROHSSEMENT - STHNELLETIHL L FISTURG +3°C 60 Kg 60 Kg
RESA SURGELAZIONE - BLAST FREEZING F RMANGE - CERFORMANCE DF CONGELATION - SCHNELLFROSTLEISTUNG  <18°C 35 Kg 35 Kg
COLLALDD - TEST DETARLS - DETALS [ 'l:b-' - P "l-.,-':L'TI." WS Chl :.'ﬂf'.'bff C/AH +43 7 65% +43 | 65%
ASSORBIMENTO - : 2040 =
ALIMENTAZIONE - ¢ VfiHz 380-3P+N-50 380-3P+N-50

PREZZO - PRICE - PRIX - PREIS £ 11300,00 9424,00

TEGLIE E GRIGLIE NON COMPRESE - GRIDS AND PANS NOT INCLUDED - GRILLES ET PLATEALUX NOW INCLUS - ROSTE UND BLECHE NICHT EINBEZOGEN
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VANTAGGI NELL'USO
DELL'ABBATTITORE

= (fimizzaziors el fempi in cucing

 Razionalizzznona dei fempi di lavar

= Riduzione del cald & peso par pazane

= Ment pitl fcoo

» Ridizione ded coato degli
approvvigionamenti & delle matane prime

= Hisnte pi sprachi & rickazione degli scari

 Rasnimentn d won organshetici degl liment

= Magniore tselz almentare

Tali vantaggi =i fraslormeranno rapidamenta
un maggiome guadsgno @ in una riduzione dello
shoge-in cuczna 3 favore della: Vasha atleath @
dalla Vostra chienizla.

Ooni almentn, una volle cucmsio; pende
rapidaments |e sue caralferistiche di sapore,
nufrizionall ed cogenoleftiche. Inoltee na
pietanz calds (+70° (107 & rapidamente
agpredite dallz delenorazione e dai batten

Solamente  un  ralfeddamento.  rapdo
del prodafte consents di mantenerme e

caratlenstiche  inizal,  peolegoendolo
dall aggressione dai germi
sbbattments  “al cworg® fino ad  uma

lermparatura ol «3° parmedte di offrepassae
questy sogha crifica rel pad beove tempo
possibele, preservarndo B freschera. i sapore &
[ condizion: oganoittiche delle pistanze. Tale
operaziong consende di congervae cibi sanl e
I & g

Par conservare wn predofio - almentare
i medio-kmge  lenmine  manienendone
inallerate Fe caratlerisiche nutrizionali, pon
wi &-allra solugions che surgslarls ing ad una
lemiperalura o8 <18° al coore mal pid breve
temipa possshile

Un processn i congelamenie kerda fa st che
| figuidl presenti negil alimertl si trasforming
in ratro-cristalh di ghiaccio. Tale evoluzione
carneggia imsparabdmente ogni pislanz,

Tramite It degli abvattitor TECHODOM & la
rapidisa che garartiscona al processa- dl
surgelazions, consanfpna R formanons
di micre-cristalll che  lascang  inallersti
le proprafd organoleftiche ¢ nulritive: di
e prodoflo & potranno essere conseral
libaramenle per selhimane ¢ mesl

A momanta della scongetamento d'ogni maleria
prima, semilaveeatn o cibo cotto non si aviaano
perdite di iqukdi, sapars & consistenza e 5 potrd
proceders #a rormale preparazions di piefance
dalle alavale propriets mbriznanalt e gualtalve

70°

THE ADVANTAGES OF
USING THE BLAST
CHILLER

= Kichien lime aptimizatian

= Labour Hime rahionalizgion

» |.nss ol waight reduction per portion

® [aige menu

& Faw malefialz and pravisianing cost
redisction

» Mo more waste and sorap reduction

» Kaintenance of the organaleptic valuss of food

» Mo alimenfary protaction

Thesa advantages will rapidly Become a major
gain and a raduction of siress in tha kdzhan 1o
your busimess and far your costomers,

Each food. onoe cooked, can quickly losa
iz flavar, &5 1he nulrtianal and argansleplc
characleristos, Moeeover, a hol dish (70 ®/
10 %) ts quickfy atiacked by deterioration-and
bacterz: Only & rapid eoaling of the product
albawe 1 mainsain its-initial charactaristics, by
pratecting it from 1he.aggression of germs

The “core® chiling until 2 lemperature of 5°
can help o pass aver s cntical threshold
in the shoresl possdls fime, mamtaining
the feshness, the flaver and the organoleptic
charactesstios of the dshes. This operatian
allaws 1o keep for longsr the healthy loods

Te preserve the food lor @ medium- fong
period and to maintam 4 notritional value,
there-iz no other solution then bo froze-it uniil
core femperature of -18° in less fme possible
A =low freezing process makes (hat the lguids
Iream the daad fo be translormed info macno
orystals of ice

Thiss devetapment will ireparably damags any dish
The use of TECNODOM blast chillers and the
rapidity that they grant for the freezing process.
allaw the formation al micra-crystals thil halp
fo the corearvation of the organcleptic and
nutritsanal properies of 2ach product; thess
will be Traeky stared larwaeeks ar manths. Upon
the thawmng of each raw matenal or semé-cooked
fooos, there will not e loses of Huids, llavor and
faxlure and it will be possible fo procesd with
fhe normal peeparation of the meals with high
nutritional and qualitative vaiues

+_'_:I“ &

+3°

-30°

30 min

S Tomperalu@ al Cuore dal prodotio -

&0 min

90 min

Core Temperatura

AVANTAGE
D'UTILISATION DE LA
CELLULE

» (ptimisation du lemgs en cuisine

+ Rafionaltization du 1emps de fravail

» Raduction de ks barssa du peids par portion

» Menu plus riche

» Raduction du oold des approvisionnements
& des maliares prem-éres

» Plis aucun gaspillage el réduction des
dEchets

» Marntign des valews organolepboues des
aliments

» Sauvegarde afimentaine mijaue

Tous  es  avantages se  fransformenont
rapidement en gain ampartant, en radlction du
girass en cuising, favorizant ainal volra aciivile
gl vatre olientéle.

Chague aliment, une ‘foiz cwsng, perd
rapidement ses carackeristiquas de savedr
nuiritionnedle s organoleptique, En ouire, un
plat chawd (s FP&T0*) esf rapidement attaque
s la deétérinration et des bacieries,

Seul un refroidissement rapida du produil
permel de maintanir toutes ke caraciéristiques
mitiales, e profegaanl des agressions des
O8TIES:

La ralroidissament rapice *3 coeur” jusquid
une fempératre de +3° permet d oulrapasser
cetle limite critique dans |e phis Gref temps
possible, préservant la fraicheur, fa saveur sl
le= conditions organclaptiques du plst, Tells
opsration permet g8 coasenver plug fonglemps
1& nourritura saime

Pour consarver un produll alimenfaie &
moyen-long [smma en maintenant inalidréss
les caralErislioues. nulilionnalies, it ny a
pas dautre salution qus de sungsler 4 e
ternpératurs ok -18° & coeur dans |g plus biral
bemips possibile

Un processus di congalation lenl la que
Ies: Bguides présents dans fes aliments sg
Iranslomman? en macro-cristaly de glace,
Tella Evolution endommage irmémediablament
chigie plat

Lutifsation des ceflules de refroidissament
TECHODOM o |3 rapidits gua  nous
garanfissons au proceds desurgeiatan, prmat
fa formation des micio-crislaus gul lassenl
inaflérés. les propriétes omanolephiques st
nufritives de chague produil qui pourrs e
ainai consenad lbemant powr des semaing ou
s mes.

Au mament de la congélation de chague
maliire premitre, - semi- illde e peoduil
cuit ra perdra pas da liguide, saves o
cansistancs al on pourrs po:
3 b préparation du plat awec
nudritionnedles al qualilatives dlevies

70°

VORTEILE BEI DER
VERWENDUNG DER
SCHNELLKUHLER - SCHOCKFROSTER

» aitaplmierung in der Kiiche

» fiatioraliienmeg der Arbeils(zeil) onginiaion

» Reduriarng des Gawichbverlustes fir jede
ginzeing Portion

» Umtengreiche Menuwahl

* Senkung der Verssrumgs- und Hotwarsnimstsn

o Hull Yersctwendung und Vemngening des Ablle

= Hifuliung o organoentEchen Lepensminshesrs

» Hihere Labensmitfalschulz

Ml diesa Vaortelle werden sich schnsll in
hishere Eririge umwandeln bei giichzzitinar
Redunienung des Strasses in dar Kiche, Das
wirkt sach dann natirfich-aut fhre Frma ond
aut Ihre Kundschall sshr pasii aus.

Wach der Gamng  verherd . jede
Speize  schnefl seme  organolepischen,
geschmacklichan 1md ennzhranden

Eigerschaten. AuBerdem sind wameheifie
Spetsen (Tamparatur +70F [ +10°) besonders
empfndlich, verderben leicht und wepden vied
schneller von Bakferien anoegritlen

Wur eine. rasche Kihiung des Produkies

emibglich o8 Anlangsmerkmale  dar
Lebensmifteln unverdnded nr lassen und
schiltrt vor Krankheilsesreer

Baim Schoellkihlen ermbglich die Absankung
der Temperatur dar gegardan Speisen bm
ail +3 die Uberbrlickung der  kritischan
Schwalie® n kirzester Zeil, daher blaiben
Frische,  Geschmack wnd organoleptischen
Figenschaten der Speisen aulrachiechalten
[mit werden gesunoe Spetsen und fir eina
lingera Zeit halthes pamachl

Die bestn Lasung bow. die alletivste Malhode der
bessaien Halttarmachung fir e mitllesanginestins
Iat der Lebersmillalprodute (ohne dadurch din
Speisenqualiat nu verligran). ist sis m Kiesle Tai
bits a2 i Temperalur vor =187 ginaudriesen

Bel diesem langsamen  Gefrierprocss
vermandell - de  in den  Lebensimdlel

enthallzns Fliissighar in Makrakeistallen.

Dar Vorgang beschadi) swancewerte pde Speisa
Der Einsalz der TECNOODOM Schefl-
Kishlar/Schocklrostar i déren
Schrellighait im Schockfrostprozess: sargan
It dhies Bilchurig vorn Mikrokristallan

[heser schomendsr Promss somt 8 de Ehatung dei
arpganolptzschan Biganschallen und der Mahnungssera
dar irmalnen Produkte, 50 dass din Spessan problemics
fiix Wochen ader Morale aulbewshel wenden knnm

i der  Rohwane  ader)

1 aarte Spaisen
hitg- Geschmacks- oder Ko
und man wind dann mit dar Wlichen Vor L
dat Speisen m# soht hohen Ousfidis- un
Nahrungsakgenschalten vangahen kinnen

-18°
-40°

30 min

120 min

240 min

S Tompertura in Camera - Room femperallre
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ABBATTITORI DI
TEMPERATURA

nterne ed astemo in Acciaio Inos
arl eselusians del lendo astains

Gahanizzte.  Angoli inteeni  arrofondat
selamenta in poliretans senza CFC, inieftato
ad alta prezssione. Spessore dall'molamenta
Glhmm, Pang supariore removib
i aulamatica L-|.|L,!HIIII.:L L i
lo frentale con scheda di coniraflo
ekltronica con sonda camera e sonda
5pi '|-'II'IH LERHE =] H-?"IIJFTE_’II:IF::‘ VE 'I|I|ﬁ-‘_-'j can

darka. Unita refrigarante facilmenta

4370 ed umidith relativa ded 65%)
dispanibili-anche nelia vessiong
umila redrigeranle. Vano  posleniore

g undld asporansa, per a &

anutenziona,  Sbhrinamento e ‘

4 lempo, a fing cclo, & vaschells inferiore
di contemmento acqua di condens
mpostabili con sands al cupre +3°C e -18°C
appure 3 lesmga, Pieds in Accizie Inossidahile
reqolabifi o allezza (G0/%0 H o). At
a conlensre sia grighe GN 1)1 che ieglie
G0Ced00  mm. Wane  personalizazion
dizpanibili & catzlogn

Dotazione di serie:

Sonda camera & zanda spillona al cuare
Guide aniversali in acciaio {6 par ATTO3 _TH
- 10 pes ATTOS_TH - 14 pes ATTOF! _TH- 20
per ATTA0V_TH - 20 par ATT1S/_TH - 40 pes
ATT20/_TH)

BLAST CHILLERS
SHOCK FREEZERS
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CELLULES DE
REFROIDISSEMENT
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Accessori - Accessories - Accessoires - Zubehor

Cod. GUABB

Guide universali in acciaio
solo per - only for; GN11 efand 600x400mm

Stainfess Steal Hunners - Giissidnes en Acier [nox - 1 paar Edelstahlschienan

GN1/ - Griglia plastificata
“ W 530x D 325 mm
Flastic-coated Gnd - Grilla plastifida

- Rilsanierter Rast
26,00 €

22,00 €
Cod. AB2S30049
GN2/3 - Teglia in alluminio per ATT02
W 354 x D 325 mm
Aluminium Pan - Bac an Alumimium - Aluminium-Backblech

25,00 €
Cod. GRPLTGN Cod.TGLGN

GN1A - Teglia in Acciaio Inox
WS530x D325 x H 12 mm
Stainless Steel Pan - Bac en Acier

ok - Edelstahiblech
48,00 £

Cod. BI-GN1/1 150
GN1/1 - H 150 mm - Bacinella inox

Stainess Steel Bow! - Bac en Acier Inox

Edeiztahibehsaiter
81,00 €

Cod. CBI-GN1/1

GN1/1 - Coperchio in Acciaio Inox
Stainless Stael cover - Couvercle an Acier inax

Edelztahidecks!
30,00 €

Cod. CFHO1
GN1/1

D

Cod. GRPLPAS
Griglia plastificata pasticceria
— W B00x D 400 mm

Plastic-coated pastry gnd - Golle
plastifiea gaurpan’ssania =“Backami"
aL

rilsa et zn,m {
Cod. PFTGN

GN1# - Piano Forato in Acciaio Inox

Cod. SONCU

Sonda al cuore

Cod. RUOABB

2 Ruote con freno e 2 ruote senza freno

s MOLE

Exoplismos
online e

www.exoplismosonline.gr

- Contenitore con doppio fondo per pesce in Polipropilene trasparente

polyrooyTéna
B SRTEEETEEE =

Cod.TGLPAS
Teglia per pasticceria in Acciaio Inox
W 600 x D 400 x H 12 mm
Stziniess Steel pastry Pan - Bac en
Acier Inox pour palissers - Edolstahl-

Béackersiblech 58 'm £
Cod. PFTPS

Piano Forato in Acciaio Inox
W 600 x D 400 mm

Perforated Sta teal Shaif - Plar
parfaré - Edals tochte Platte

02,00 €
Cod. SONCA

Sonda camera
Room p
Haumie

/ec frein et 2 roues sans frein -

125,00 €
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Posizionabile finoc a 10 m dall’ abbattitone,

T be installed untit 10 mt from the Blast Chiller/Shack Freezer
Plocée jusqu’a [0 metres de o Cellule de refrosdissement

S5 zumn | 0 Meter vorn SchmelkihienSchockfroster mufstelbar

CODICE UNITA

LINIT REFERENCE

UNATO3SG

PRICE

UNATOSSG

UNATO7SG

UNAT10S5G

ATT10-PSG S TH UNAT10PSG

ATT158G/ TH UNAT155G

ATT20SG/ TH UNAT20SG
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AnuntpakotrouAou 2 kal AXINEwG 100
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TNAEQWVO: 215 54 59 041 - 215 55 60 931

Email: nickraft@gmail.com - exoplismosmde@gmail.com



